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El queso manchego

Caracteristicas y comercializacion
José Lopez-Rey Diezma*

Desde Ila creacion del Consejo Regulador de Denominacion de Origen
(CRDO) Queso Manchego, se ha evolucionado en tecnologia, control de las
producciones, identidad de los productos y difusion de la imagen de un
producto ya antes conocido pero ahora avalado por un estricto control de
calidad. Los resultados ya reflejan en los datos de comercializacion, tanto
a nivel nacional como internacional, las tendencias de crecimiento del que-
so manchego.

Palabras clave: queso, industria quesera, calidad industrial, comercializa-

cion, Castilla-La Mancha.
Clasificacion JEL: R10, Q13

1. Origenes

Se conocen datos sobre la existencia
de queso muchos siglos antes de la era
cristiana. En el caso particular de La
Mancha, se datan restos de la Edad del
Bronce que denotan la existencia de un
queso elaborado con leche de oveja au-
téctona.

Son muy diversas las referencias lite-
rarias al queso manchego: desde don
Miguel de Cervantes hasta obras y trata-
dos especificos de fabricacién de quesos
del siglo XIX.

La comarca natural de La Mancha pre-
senta una climatologia extrema a la que la
oveja manchega se encuentra adaptada y
enormemente vinculada a este medio,
ofreciendo la leche unas caracteristicas
particulares que identifican al queso man-
chego.

* Presidente Fundacién Consejo Regulador de Deno-
minacion de Origen (CRDO) Queso Manchego.

En la actualidad la Fundacion Consejo
Regulador de Denominacién de Origen
Queso Manchego (CRDOQM) es el érga-
no responsable de establecer y velar por
el cumplimiento de los requisitos de cali-
dad establecidos y procedencia de los
quesos identificados como manchegos,
asi como de desarrollar acciones de pro-
mocidn genérica y divulgacion de las cua-
lidades del queso manchego.

El dmbito del CRDOQM incluye 399
términos municipales, de los que 46 co-
rresponden a la provincia de Albacete, 78
a Ciudad Real, 153 a la de Cuenca y 122
a la de Toledo.

2. Caracteristicas del queso
manchego

El queso manchego se elabora en la
comarca natural de La Mancha a partir de
leche de ovejas de raza manchega. La
oveja manchega se explota en pastoreo

BOLETIN ECONOMICO DE ICE N° 2923
DEL 11 AL 20 DE OCTUBRE DE 2007

CASTILLA-LA MANCHA

133



CASTILLA-LA MANCHA

134

_ #lChe

JOSE LOPEZ-REY DIEZMA

Cilindrica con caras sensiblemente planas
12.cm

22 cm

1,5-2,20

0,4-4 Kg

Dura, de color amarillo y las impresiones de los moldes «tipo pleita» en las superficie la-
teral y «tipo flor» en las caras planas.

Firme y compacta, de color variable desde el blanco hasta el marfil amarillento. Puede
presentar ojos pequefos desigualmente repartidos. Sabor &cido y caracteristico que le
confiere la leche de oveja manchega.

Fuente: CRDO Queso Manchego

Proteina total sobre extracto SECO ........cccevvieriiiiiieii e
(070 T (017 IS To o [[oTo F USSP

Fuente: CRDO Queso Manchego

durante todo el afio, aprovechando los re-
cursos naturales de la zona de La
Mancha, si bien su alimentacion es apo-
yada con raciones de concentrados y
otros subproductos en las épocas de ma-
yores exigencias nutricionales (gestacion,
lactancia, etcétera). En los ultimos afios
se ha producido una ligera concentracion
en los rebanos, manteniendo o incremen-
tando el numero de animales y reducién-
dose el numero de explotaciones inscri-
tas. El tamafio de los rebafos varia de
100 hasta 2.000 animales.

El queso puede elaborarse empleando
la leche sometida a pasteurizacion o bien
elaborar queso artesano con leche sin
pasteurizar, pero siempre con leche de
oveja manchega procedente de ganaderias
inscritas en el CRDOQM.

Las caracteristicas fisico-quimicas y
organolépticas de los quesos manchegos
se indican en los Cuadros 1y 2. Exterior-
mente presenta impresiones de moldes
«tipo pleita» en la superficie lateral y «tipo
flor» en las caras planas. El color varia
con el tiempo de maduracién desde blan-
co a marfil-amarillento. Presenta un olor y

4,8-5,8

Minimo 55 por 100

Min. 50 por 100 sobre extracto seco
Min. 30 por 100

Maximo 2,3 por 100

sabor caracteristico, acidificado intenso y
persistente que evoluciona a matices pi-
cantes en los quesos de mas larga cura-
cion.

Todos los quesos, en cualquiera de sus
formatos, son identificados con la contra-
etiqueta numerada y seriada distintiva del
Consejo Regulador. En los quesos ente-
ros, ademas de la contraetiqueta, se dis-
pone en una de sus caras una placa de
caseina igualmente numerada y seriada
con la denominacion «manchego».

Actualmente, tanto las ganaderias co-
mo las queserias trabajan con modernas
instalaciones y tecnologias que permiten la
produccion de leche y queso en éptimas
condiciones higiénicosanitarias, al tiempo
que respetan los pardmetros de proceso
necesarios para asegurar las caracteristi-
cas fisico-quimicas y sensoriales de identi-
dad del queso manchego.

3. El CRDO Queso Manchego

El Consejo Regulador Queso Manchego
ha evolucionado en el tiempo, consolidan-
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Provincia
Albacete Ciudad Real

1.262.906 1.091.401
Fuente: CRDO Queso Manchego

dose mediante la participacion activa del
sector productor y del transformador. El pa-
tronato de la actual Fundacion CRDO
Queso Manchego se compone de forma
paritaria entre el sector de ganaderias ins-
critas y el sector transformador de queseri-
as tanto artesanales como industriales.

En 2006 el Consejo Regulador cuenta
con 1.175 ganaderias inscritas, que suman
un total de 605.000 ovejas manchegas. El
numero de animales inscritos ha sido casi
duplicado en los ultimos veinte afos, supo-
niendo mas de las tres cuartas partes del
numero total de ovejas de la region.

Las queserias, tanto artesanales como
industriales, inscritas son actualmente 76,
coincidiendo en numero en el 2006, 38 pa-
ra cada tipo de queseria, contando ade-
mas con 5 locales de maduracion inscritos.
La concentracion de industrias en los ulti-
mos anos en otros sectores alimentarios e
incluso en otras ramas del sector lacteo no
se produce de igual forma en el caso de la
industria quesera, y en el caso patrticular
del queso manchego no se evidencia un
descenso estadisticamente significativo
del numero de queserias de pequefias di-
mensiones con bajas producciones.

El queso manchego ha ido paulatina-
mente afianzandose no sélo como un pro-
ducto de alta calidad, sino en la transpa-
rencia en su identidad y para su desarrollo
en cualquiera de los eslabones que parti-
cipan en su elaboracién desde la produc-
cion lechera hasta la comercializacion.

El mantenimiento en el tiempo del nu-
mero de queserias inscritas, incrementan-
dose los niveles de produccion, han servi-

Cuenca

581.754

TOTAL
Toledo

654.938 3.590.999

do para favorecer el desarrollo sostenible
de la oveja manchega y econdmicamente
viable de las ganaderias inscritas. En el
ano 2005 el numero de ovejas de raza
manchega suponia el 81 por 100 del total
de ovejas de Castilla-La Mancha y el 22,6
por 100 del total de estos animales a nivel
nacional.

De igual manera las queserias del &mbi-
to de accion del queso manchego se han
ido conformando al considerar al queso
manchego como producto clave en su pla-
nificacion de expansion y crecimiento. En la
actualidad, las 76 queserias inscritas supo-
nen el 37 por 100 del total de queserias
censadas en Castilla-La Mancha.

Por tanto, vemos cémo la produccién de
queso manchego representa de forma inte-
gral un eje importante y solido de la econo-
mia de la region, y supone una fuente de
desarrollo socioeconémico, ambiental,
aportando gran numero de puestos de tra-
bajo dependientes tanto del sector de la
ganaderia como del transformador-comer-
cializador implicado.

La produccion de queso manchego,
considerando unidades fabricadas, se ha
incrementado todos los anos desde 1990,
a excepcion del afo 2005 en que sufrié un
ligero descenso del 2 por 100. El incre-
mento medio anual de los ultimos cinco
afnos ha sido del 7,5 por 100. En el 2006
se fabricaron 3.590.999 piezas.

La produccién por provincias no se en-
cuentra excesivamente fragmentada, a
pesar de ser las provincias de Albacete y
Ciudad Real las que mayores indices de
produccién presentan.
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CUADRO 4
EXPORTACION DE QUESOS DE CASTILLA-LA MANCHA

(En millones de euros) (1996-2005)

Orden d:sat':‘o 1996 1997 1998 1999
1°  Estados Unidos.......... 084 062 136 162
2° Austria 0.04 0.07 0.07 0.22
3°  Francia 688 629 841 9.0
4° Alemania ................... 0.83 1.09 1.29 1.02
50 SUIZA oo 025 029 033 096
6  Reino Unido......... 007 008 023 036
7 ANOMA.erororrrrerreeen 157 176 160 1.65
8° Portugal .........ccccoveuene 2.06 1.83 1.67 0.27
9 Malideeeorrrerrrrereren 245 235 195 197

10°  BEIGICA.covrrrrrrrrrrrr, 000 000 000 047

2000 2001 2002 2003 2004 2005 orcentaie
96-05
249 368 58 529 576 7.85 829
019 026 289 295 287 302 7815
10.06 1409 1280 1053 11.39 281 -59
147 260 197 159 176 222 168
119 138 147 150 137 204 731
044 057 084 087 064 1.67 2127
144 131 154 152 162 150 4
014 053 049 084 1.08 1.22 -
148 066 066 067 055 057 77
042 045 045 067 049 055 -

Fuente y elaboracion: Aduanas. Direccion Territorial Comercio Toledo (CLM)

GRAFICO 1
QUESO MANCHEGO ELABORADO Y EXPORTADO
(1986-2006)
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Fuente: Elaboracion propia

4. Presencia en el exterior

En Castilla-La Mancha uno de los prin-
cipales ejes socioeconomicos es la in-
dustria agroalimentaria. En el afio 2005
el sector agroalimentario en Castilla-La
Mancha supuso el 27,9 por 100 del total
de las exportaciones de la region. El sec-
tor del queso en Castilla-La Mancha re-
presenta casi el 17 por 100 del total na-
cional. Este porcentaje se encuentra
ampliamente participado por el sector del
queso y de manera significativa por el
queso manchego.

En el ambito de las denominaciones de
origen de quesos existentes en Espania,
la importancia del queso manchego se re-
fleja observando las producciones que en
2002 ya suponian el 43 por 100 del total
de quesos producidos con DOP en
Espanay el 19,2 por 100 del total de kilo-
gramos de quesos de oveja elaborados a
nivel nacional.

La evolucién de la exportacion de que-
sos en Castilla-La Mancha presenta una
evolucion positiva, salvando el descenso
acaecido en el afo 2005, con una muy
notable bajada de las exportaciones debi-
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GRAFICO 2
KILOGRAMOS QUESO MANCHEGO EXPORTADO 1985-2006
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Fuente: CRDO Queso Manchego
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do a la acusada bajada de las ventas a
Francia.

En el Cuadro 4 se detalla la tendencia
progresiva en alza en paises como
Estados Unidos, Alemania, Reino Unido o
Suiza, asi como las variaciones porcen-
tuales desde el afio 1996 al 2005 en los
principales paises compradores de que-
sos de Castilla-La Mancha.

El diferencial negativo se observa en
paises como ltalia, Portugal y Francia, que
a pesar de suponer todavia un mercado
significativo como es el caso de ltalia, se
observa una reduccion progresiva de las
ventas. Al contrario que Portugal que pre-
senta un brusca caida del mercado de los
afnos 1996 al 2000, comenzando una pau-
latina recuperacion desde este ano.

Los resultados de exportaciones en
queso manchego presentan similitudes
cualitativas frente a la evolucion de expor-
taciones global de quesos en Castilla-La
Mancha, habiéndose notado en menor
medida el retroceso en el ano 2005. Por
supuesto el queso manchego en la region
participa de forma importante en los resul-
tados globales de exportacion de quesos.

De forma particular el queso manchego
experimenta un crecimiento continuado
ininterrumpido de sus exportaciones y un
incremento de exportacion en kilogramos
de queso del 18,5 por 100 en el afio 2005
respecto al 2004.

Si evaluamos los ultimos cuatro afios
(2002-20086), el crecimiento experimenta-
do en las exportaciones de queso man-
chego han visto un incremento del 61 por
100, pasando de 2.221.670 kilogramos
exportados en 2002 a los 3.578.454 en
2006.

El conocimiento del queso manchego
fuera de Espafia, unido a los esfuerzos en
promocién, divulgacion y las acciones de
internacionalizacion llevadas a cabo por
las industrias han derivado en un continuo
incremento de las exportaciones.

En el afo 2006, del total de kilogramos
de quesos manchegos comercializados,
el 42,4 por 100 fue en mercados exterio-
res. Observamos una evolucién creciente
en exportaciones, habiéndose incremen-
tado todos los afios desde 1987 y tan so-
lo sufrieron una estabilizacion en los afnos
1996-1997 (Gréfico 2).
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GRAFICO 3
EXPORTACIONES QUESO MANCHEGO 2006
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Las exportaciones de queso manchego
no se circunscriben de manera particular en
paises de la Unién Europea sino que se
mantienen las ventas en muy diversos mer-
cados. En 2006, de los 3.578.754 Kg expor-
tados, el 45,9 por 100 fue en terceros pai-
ses. La diversificacion de mercados ha
derivado que el queso manchego no se vea
tan afectado por variaciones en mercados
como Francia, ltalia o Portugal.

Sobre las exportaciones actuales, el
queso manchego amplia su presencia en
muy diversos mercados, siendo en 2006
Estados Unidos el mercado principal al
asumir el 39 por 100 de las exportaciones.
Los principales paises de destino del que-
so manchego son Estados Unidos en pri-
mer lugar, seguido de Francia, Alemania,
Austria y Reino Unido, que acaparan el 87
por 100 de las exportaciones totales.

La percepcion del queso manchego
como producto de alta calidad diferencia-
da o delicatessen hace que sea muy di-
versa la tipologia de mercados en los que

se extienden las exportaciones, siendo 39
paises los que en 2006 adquirieron queso
manchego.

5. Conclusiones

Se confirma la buena imagen y tenden-
cia exportadora del queso manchego, que
diversifica su presencia en nuevos merca-
dos al tiempo que consolida aquellos en
los que ya se encuentra presente.

Los diferentes indicadores, observa-
dos en el tiempo desde la creacién del
CRDO del Queso Manchego, muestran
como esta DOP ha contribuido al desarro-
llo sostenible desde la ganaderia ligada a
la oveja manchega como al crecimiento
de la industria quesera.

La tradicion del producto, la calidad y
caracteristicas con que se elabora el que-
so manchego y su identidad le hacen va-
ledor de una extraordinaria imagen de
productos de alta gama en la gastronomia
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tanto en Espafia como en cualquier mer-
cado exterior. La buena imagen del queso
manchego fuera de Espafna es un factor
que se continua fomentando, ademas hay
que considerar el continuo crecimiento de
las exportaciones y el acceso cada vez
mayor a huevos mercados.

Dos objetivos fundamentales se plan-
tean desde La Fundacion del CRDOQM
que son: mantener la transparencia e
identidad del queso manchego, lo que fa-
vorece su difusion como un producto de
alta calidad y con exhaustivos controles
en la produccién, trazabilidad y comercia-
lizacion, y continuar las lineas de exporta-
cién actuales e incrementar la presencia
en paises que comienzan a solicitar el

producto como Japén, Noruega y paises
del centro y sur de América como
Panama, Peru, Chile, Guatemala, donde
de forma lenta se incrementan las expor-
taciones cada afo, al tiempo que se con-
solidan mercados como Estados Unidos o
Reino Unido.

Puede interpretarse que las tendencias
del queso manchego en cuanto a produc-
ciones consolidadas y exportaciones cre-
cientes basada en la imagen del producto
y cada vez mayor experiencia e interna-
cionalizacion de los operadores derive en
la mayor diversificacion de mercados a
los que accede el queso manchego, lo
gue sin duda redundara en la solidez de la
Denominacién de Origen.
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